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Mutfak Egitimi

TRAMEP projesi kapsaminda Eylil 2014-
Eylil 2015 tarihleri arasinda yukarida belirtilen
sekiz aktivite yuritilmektedir.

“Bu yayin Avrupa Birligi ve Tlrkiye Cumhuriyeti’nin mali katki-
styla hazirlanmistir. Bu yayinin igeriginden yalnizca Bogazigi
Universitesi ve Kirklareli Universitesi sorumludur ve bu icerik
hicbir sekilde Avrupa Birligi veya Tirkiye Cumhuriyeti’nin gorus
ve tutumunu yansitmamaktadir.”

TRAMEDP yiyecek ve icecek mesleki egitim alanlarin-
da calisan bircok kisi ve kurumu bir araya getirmeyi
basarmustir. Cok katilimli isbirligi modelini hedefle-
yen proje, sekiz aktivitesi i¢in farklt paydaslarla isbir-
ligine girmistir. Proje dahilinde, ders kitab1 gelistirme
aktivitesi icin Ulke genelinde ilgili Gniversitelerin bi-
rimlerine kitap yazim ¢agrisinda bulunulmus ve kati-
lim saglanmustir.

Bogazigi Universitesi: Projenin gelistirilmesi ve

yurttilmesini gerceklestiren ana ytklenici kurulustur.

Kirklareli Universitesi: Projenin ortak gelistirildigi,
uygulama alani ve stirdirilecegi kurulustur.

TRAMEP- projesi uzun vadede
mesleki egitimi 6zendirmeyi ve
bolgedeki insan kaynagint gelistirmeyi
hedeflemektedir.

TRAMEP Projesi ilginizi ¢ekti mi?

Tletisim

Dr. Burgin Hatipoglu

Bogazici Universitesi

Tel: +90 212 3596981
e-mail: burcin.hatipoglu@boun.edu.tr

Ali Cakir

Kirklareli Universitesi
Tel: +90 288 6153303
e-mail: alicakir@klu.edu.tr

http:/ /www.tramep.boun.edu.tr

Bu proje Avrupa Birligi ve Tiirkiye Cumhuriyeti
tarafindan finanse edilmektedir.
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Ozendirilmesi Cikilmasi

Projenin Hedefleri Nelerdir?

TRH2.2IQVETII/P- 03/487 no’lu TRAMEP “Trakya Bolge-
sindeki Yiyecek ve Icecek Mesleki Egitim Okullarinda Kalitenin
Arttirtlmast” projesi Avrupa Birligi ve Turkiye Cumbhuriyeti tara-
findan finanse edilmekte olup Bogazici Universitesi ve Kirklareli

Universitesi tarafindan yiiriitiilmektedir.

Ana Amac: Projenin ana amaci sektoriin ve isgiicti piyasasinin
ihtiyaclart dogrultusunda yiyecek icecek mesleki egitiminin kalite-
sini artirarak insan kaynagi gelisimine katkida bulunmaktir. Proje-
nin uygulama yeri TR 21 Trakya Bolgesi’nde bulunan Kirklareli,
Tekirdag ve Edirne illeridir.

Ozel Amaglar: Proje bélgedeki yiyecek icecek egitimcilerini
egiterek kapasite artiracak,

Ders kitaplari, egitim materyalleri gelistirecek ve bunlari e-
Ogrenme sitesine tastyacak,

Diizenleyecegi kariyer ginleri ve festival araciligtyla yiyecek ice-
cek egitiminin tanittmint ve 6zendirilmesini gerceklestirecek,
Olusturdugu uygulama mutfagi ve verdigi mutfak egitimiyle sek-
torde calismay1 ve girisimciligi tesvik edecektir.

Surdiirtilebilirlik: Uzun vadede, bélgede gelisen insan kaynakla-
rinin yiyecek icecek sektériinti olumlu etkilemesi ve bolgede siir-
durtlebilir turizmin gelismesine katkis: olmasi beklenmektedir.
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Bilingli Mutfak Kulturi
(dogaya ve insana saygili iiretilen, lezzetli, besin degeri yiiksek ve saglikli yiyecekler)
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Avrupa Yetetlilikler Cergevesi (EQF) ve Insan Kaynak-
larinin Mesleki Egitim Yoluyla Gelistirilmesi Projesi
(IKMEP) esas alinarak TRAMEP projesi hedeflerine
uygun 16 adet yetkinlik ve 6 adet tutum belirlenmistir.
Hazirlanan ders kitaplarinin 6grencilere su becerileri
saglamasi hedeflenmistir:

Yoresel yiyecek icecek kiltirtint tanimasi,

Yoresel urtunleri tanimast ve kullanabilmest,

Yoresel pisirme ve sunum tekniklerini uygula-
yabilmesi, ve

Bilingli Mutfak Prensipleri dogrultusunda
faaliyet gosterebilmesi.

Bilingli Mutfak Kiiltiirii: Yiyecegin tohumdan catala
olan dongt sirecinde insan ve doga dengesini géz
ontinde bulundurarak lezzetli, besin degeri yiiksek ve
saglikli yiyecek ve icecekler hazirlamak ve sunmak.
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Projeden Kimler Faydalanacak?
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minde kullanilmak tizere 8 ders kitabt

Proje websitesi ve E-6grenme modiili
http:/ /www.tramep.boun.edu.tr

Trakya bolgesindeki 3 Gniversitede sektérdeki pro-
fesyonellerin katilimuyla lise ve tiniversite 6grencile-
rine yonelik kariyer giinleri

24 Egiticinin egitimi
Trakya Uygulama Mutfagt kurulmasi
Kadin, engelli ve Roman vatandaglardan olusan 84
kisiye pilot egitim.
Tam gin Trakya Gastronomi Festivali
Trakya bolgesinden derlenmis tariflerle profesyonel

kullanima uygun Trakya Kulturt ve Yemekleri
Kitab1



